


Megtiszteltetésnek vessziik, ha beavattok minket k6zos torténetetekbe és részesei lehetiink a
nagy napotoknak. Ugy gondoljuk, hogy a kiildnleges nap koronaja az eskiivéi torta, ezért fontos
szamunkra, hogy a legbensébb vagyaitokban, almaitokban szerepld csodat alkossuk meg
szamotokra.

Olyan egyedi alkotassal szeretnénk megajandékozni benneteket, ami izben és latvanyban
egyarant szemet gyonyorkodteto és inycsiklandozo.

A dus vajkrémes, marcipanos, fondant-mazas hagyomany helyett a frissességre és az izek
harmoniajara torekszink.

Szamunkra kiilonosen fontos a torta valogatott alapanyagokbdl elévarazsolt mamorité izvilaga,
melyet valogatott gyimodlcsdkkel, viragokkal, csipkékkel oltoztetink Gnneplébe, majd egy kis
plusz rafinériaval flszerezzik.

Eskivotok méretéhez és hangulatahoz illeszkedé desszertasztalok oOsszedllitasara is
vallalkozunk. Az eskiivéi helyszinen torténé osszeallitas és diszités is valaszthato.

Desszert falatkakat, sés és édes megoldasokat is készitiink.




* belga étcsokoladés mascarpone krém és
malna/eper/meggy réteg + csokis torokmogyordés
piskota
« sziciliai pisztacia krém sos karamellel és korte réteg +
csokis torokmogyords piskoéta
* tur6 krém és rozmaringos barackos réteg +
diés/vanilias piritott mandulas piskota
* mentas malna krém + vanilias piritott mandulas
piskéta
* bourbon vanilias krém és malna/eper/meggy réteg +
csokis torokmogyoros piskota
- csokoladé krém és malna/eper/meggy réteg + csokis
piskoéta
+ madagaszkari vanilias mascarpone krém és
malna/eper/meggy réteg + csokis torokmogyorés/
vanilias piritott mandulas piskoéta

....vagy, amit kdzésen megalmodunk.

* malnas-mascarponés

+ kavé mousse

« triiffel

* vanilias-gyimolcsos

* narancsos triiffel

* mogyorékrémes

* mini kdvémousse poharkrém
* kdkuszos-vanilias

* kdkuszos-csokis

* gesztenye mousse

- fehércsokis-ribizlis

* citromos

- fehércsokis-malnas

+ almabor

* tejcsokis-karamelles

...vagy, amit kozésen megalmodunk.




Menyasszonyi torta:

* Nude torta, semi naked torta, sajat krémmel, svajci vajkrémmel bevont tipusu, 1-2-3-4
emeletes, 2420-3080Ft/ szelet ar, toltelék izétél fliggden. Az izeket tekintve, szinte barmit lehet,
amit csak a par elképzel. (Egyedi igény esetén, burkolt tortat is készitiink: 3080-3300 Ft/szelet)

+ Asztalkas tortdink plexi tortaallvanyon, 1980Ft/szelet ar.
Asztalkas tortak, egész kiilonallé karika siitemények nem allvanyon vagy épitve, a webshopon

feltiintetett arak értenddek:
http://www.asztalkacukraszda.hu/product-category/tortaink/

Nagyon divatos mostandban a desszertasztal, egy kisebb f6 menyasszonyi torta, mellette tobb
egész karika stitemény, pl: tarte, mentes tortak, cupcake-ek, falatkak, poharkrémek stb.

« Falatkadink: 540Ft, minimum 10-20db/iz

* Mini torta: 1-2 személyre 1980-2820Ft/db, hogy jél is mutasson, minimum 10db-tél készitjlk.
+ Cake pop-ok, azaz stiti nyaldkak 760 Ft, minimum rendelés kb 60db

* Cupcake-ek: 830Ft minimum 24db/iz

* Tarte-ok: 12 szeletesek 14850-23600Ft k6zott

Poharkrémek kiilonb6z6 méretekben:
* 210ml/pohar 1272Ft, minimum 15-20db/iz

Sos aprosiiteményeket is siitiink, vendégvaro falatokat: sajtos ruad 8250 Ft/kg, turds pogacsa,
7260Ft/kg, juhturos pogacsa 7480Ft/kg aron.

Kiszallitas: Budapesten belil 15000Ft. Vidék, 500Ft/km oda-vissza.
Inspiracidként: http://www.asztalkacukraszda.hu/blog/



http://www.asztalkacukraszda.hu/product-category/tortaink/
http://www.asztalkacukraszda.hu/blog/

El6re egyeztetett id6pontban varunk benneteket egy kdstoloval egybekotott személyes
taldlkozéra cukraszdankba. A napi kindlatbél megismerkedhettek izeinkkel, melynek az
ara levonasra keriil a megrendelt menyasszonyi torta arabél.

Eskivéi megbeszélést szerdatdl péntekig 11:00 és 17:00 kozott tartunk.

Annak érdekében, hogy megfelel6en felkésziilhesslink az egyeztetésre, kérjik, hogy az

alabbi  kérd6ivet  kitoltve  kildd el nekink id6pont kérési  igényed:
https://www.asztalkacukraszda.hu/eskuvoi-ajanlatok/

Bizunk abban, hogy hamarosan személyes is talalkozunk!

Udoévozlettel:
Asztalka csapata
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